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Beikonostur – Vnr. 6093

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 20 g 36 dósir 8 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cheese spread.
Bragð – Milt, kryddað.
Fituinnihald – 18%

Kælivara 0-4 °C

Sem álegg,
hentar í hvers
kyns matargerð.

Papríkuostur – Vnr. 6095

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 20 g 36 dósir 8 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cheese spread.
Bragð – Milt, kryddað.
Fituinnihald – 18%

Kælivara 0-4 °C

Sem álegg,
hentar í hvers
kyns matargerð.

Sveppaostur – Vnr. 6094

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 20 g 36 dósir 8 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cheese spread.
Bragð – Milt, kryddað.
Fituinnihald – 18%

Kælivara 0-4 °C

Sem álegg,
hentar í hvers
kyns matargerð.

Rækjuostur – Vnr. 6092

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 20 g 36 dósir 8 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cheese spread.
Bragð – Milt, kryddað.
Fituinnihald – 18%

Kælivara 0-4 °C

Sem álegg,
hentar í hvers
kyns matargerð.

Ytra strikamerki
65690516060925

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516060932

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516060949

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516060956

Innra strikamerki

Rjómaostur hreinn – Vnr. 6715

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 125 g 8 dósir 4 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cream Cheese.
Bragð – Milt sýrt rjómabragð.
Fituinnihald – 20,3%

Kælivara 0-4 °C

Góður sem álegg.
Einnig í súpur, sósur,
ostakökur og ábætisrétti.

Ytra strikamerki
6569 0516 06715 3

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
6569 0516 06825 9

Innra strikamerki

Rjómaostur með sólþurrkuðum tómötum – Vnr. 6825

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 125 g 8 dósir 4 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cream Cheese.
Bragð – Milt sýrt rjómabragð, tómatur.
Fituinnihald – 19,3%

Kælivara 0-4 °C

Rjómaostur með
sólþurrkuðum tómötum.
Góður sem álegg.
Einnig í súpur,
sósur og ábætisrétti.

5 690516 067151 5 690516 068257
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Rjómaostur með svörtum pipar – Vnr. 6835

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 125 g 8 dósir 4 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cream Cheese.
Bragð – Milt sýrt rjómabragð, pipar.
Fituinnihald – 18,6%

Kælivara 0-4 °C

Rjómaostur með
svörtum pipar,
er góður sem álegg,
einnig í súpur,
sósur og ábætisrétti.

Rjómaostur með hvítlauk – Vnr. 6865

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 125 g 8 dósir 4 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cream Cheese.
Bragð – Milt sýrt rjómabragð, hvítlaukur.
Fituinnihald – 18,5%

Kælivara 0-4 °C

Rjómaostur
með hvítlauk,
er góður sem álegg,
í súpur, sósur,
ostakökur og ábætisrétti.

Rjómaostur með kryddblöndu – Vnr. 6845

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 125 g 8 dósir 4 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cream Cheese.
Bragð – Milt sýrt rjómabragð,
með ákveðið bragð
af viðkomandi kryddi.
Fituinnihald – 19,2%

Kælivara 0-4 °C

Rjómaostur
með kryddblöndu,
er góður sem álegg.
einnig í súpur,
sósur og ábætisrétti.

Rjómaostur með appelsínulíkjör – Vnr. 6855

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 125 g 8 dósir 4 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cream Cheese.
Bragð – Milt sýrt rjómabragð, appelsína.
Fituinnihald – 17,7%

Kælivara 0-4 °C

Rjómaostur
með appelsínulíkjör,
er góður sem álegg,
í súpur og sósur,
ostakökur og ábætisrétti.

Ytra strikamerki
6569 0516 06835 8

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
6569 0516 06845 7

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
6569 0516 06855 6

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
6569 0516 06865 5

Innra strikamerki

5 690516 068356 5 690516 068455

5 690516 068554 5 690516 068653

Rjómaostur til matargerðar – Vnr. 6800

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 400 g 4 dósir 4 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Cream Cheese.
Bragð – Milt sýrt rjómabragð.
Fituinnihald – 26%

Kælivara 0-4 °C

Góður sem álegg,
í ostakökur og ábætisrétti.
Gerir súpur
og sósur rjómakenndar.

Mascarpone – Vnr. 6815

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 250 g 4 dósir 2,5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Mascarpone.
Bragð – Milt ferskt
rjómabragð.
Fituinnihald – 44%

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur
Mascarpone rjómaostur.
Góður sem ábætir
með líkjörum og ávöxtum.
Einnig í ábætisrétti,
t.d. Tiramisu,
og í hleyptar ostakökur.Ytra strikamerki

6569 0516 06800 6

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
6569 0516 06815 0

Innra strikamerki

5 690516 068004 5 690516 068158
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Delfí léttur rjómaostur – Vnr. 6790

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 200 g 6 dósir 4 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Philadelphia.
Bragð – Milt,
sýrt rjómabragð.
Fituinnihald – 15%

Kælivara 0-4 °C

rjómaostur.
Mjög góður sem álegg
á kex og beyglur,
hentar í hleyptar
ostakökur, í matargerð,
s.s. súpur og sósur. Ytra strikamerki

65690516067900

Innra strikamerki

Rjómamysuostur – Vnr. 5035

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 500 g 6 stk. í kassa 6 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Brown Cheese, Froege Brown,
Melken käse, Mysost.
Bragð – Sætt.
Fituinnihald – 20%

Kælivara 0-4 °C

Rjómamysuostur
er skeranlegur sem álegg.
Góður í villibráðarsósur.

Gotta mysingur – Vnr. 5040

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 250 g 8 dósir 6 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Brown cheese spread.
Bragð – Sætt
og örlítið karamellað.
Fituinnihald – 10%

Kælivara 0-4 °C

Gotta mysingur
er afar hollt
og gott álegg
fyrir krakkana.
Góður í villibráðasósur
og súpur.

Mysingur – Vnr. 5000

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 200 g 8 dósir 6 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Brown cheese spread.
Bragð – Sætt
og örlítið karamellað.
Fituinnihald – 8%

Kælivara 0-4 °C

Mysingur
er smyrjanlegur
og er vinsælt álegg,
einkum meðal barna,
góður í villibráðarsósur
og súpur.

Ytra strikamerki
65690516050001

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516050353

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516050407

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
85690512109028

Innra strikamerki

Mysingur með karamellu – Vnr. 5005

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 180 g 8 dósir 6 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Brown cheese spread.
Bragð – Sætt og karamellað.
Fituinnihald – 8%

Kælivara 0-4 °C

Mysingur
er smyrjanlegur
og er vinsælt álegg,
einkum meðal barna.
Góður í vllibráðarsósur
og súpur.

5 690516 050009

5 690516 050351
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Kotasæla með ananas – Vnr. 4075

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 200 g 8 dósir 1 mánuður

Sambærilegt erlent heiti – Cottage Cheese,
Fromage blanc, Hättenkäse,
Hytteost schmierkase.
Bragð – Milt,
léttsýrt rjómabragð,
ananas.
Fituinnihald – 4%

Kælivara 0-4 °C

Fylling og rjómakennt
bragð í salöt.  
Góð í bakstur t.d.
ostakökur og gerbakstur.

Dala Feta með tómötum og ólífum – Vnr. 5330

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 325 g 8 glös 5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
170 g ostur og 155 g kryddolía.

Kotasæla – Vnr. 4055

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 200 g 8 dósir 1 mánuður

Sambærilegt erlent heiti – Cottage Cheese,
Fromage blanc, Hättenkäse,
Hytteost schmierkase.
Bragð – Milt,
léttsýrt rjómabragð.
Fituinnihald – 4,5%

Kælivara 0-4 °C

Góð í bakstur t.d.
ostakökur og gerbakstur.
Fylling og rjómakennt
bragð í salöt.

Kotasæla með hvítlauk – Vnr. 4095

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 200 g 8 dósir 1 mánuður

Sambærilegt erlent heiti – Cottage Cheese,
Fromage blanc, Hättenkäse,
Hytteost schmierkase.
Bragð – Milt,
léttsýrt rjómabragð,
hvítlaukur.
Fituinnihald – 4,4%

Kælivara 0-4 °C

Góð í bakstur t.d.
ostakökur og gerbakstur.
Fylling og rjómakennt
bragð í salöt.

Kotasæla – Vnr. 4065

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 500 g 8 dósir 1 mánuður

Sambærilegt erlent heiti – Cottage Cheese,
Fromage blanc, Hättenkäse,
Hytteost schmierkase.
Bragð – Milt,
léttsýrt rjómabragð.
Fituinnihald – 4,5%

Kælivara 0-4 °C

Góð í bakstur t.d.
ostakökur og gerbakstur.
Fylling og rjómakennt
bragð í salöt.

Dala Feta með tómötum og ólífum – Vnr. 5356

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 325 g 15 glös í kassa 5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
170 g ostur og 155 g kryddolía.

Ytra strikamerki
85690512106003

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
6569 0516 04065 1

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
6569 0516 04075 0

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
6569 0516 04095 8

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516053309

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516053569

Innra strikamerki

5 690516 040550 5 690516 040659

5 690516 040956

5 690516 053307

5 690516 040758
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Dala Feta í kryddolíu – Vnr. 5351

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 325 g 8 glös 5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
170 g ostur og 155 g kryddolía.

Ytra strikamerki
65690516053514

Innra strikamerki

Dala Feta í kryddolíu – Vnr. 5345

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 325 g 15 glös í kassa 5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
170 g ostur og 155 g kryddolía.

5 690516 053512

Ytra strikamerki
65690516053453

Innra strikamerki

Dala Feta með sólþurrkuðum tómötum – Vnr. 5336

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 325 g 8 glös 5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
170 g ostur og 155 g kryddolía.

Ytra strikamerki
65690516053361

Innra strikamerki

Dala Feta með sólþurrkuðum tómötum – Vnr. 5339

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 325 g 15 glös í kassa 5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
170 g ostur og 155 g kryddolía.

Dala Feta með hvítlauk og kóríander – Vnr. 5338

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 325 g 15 glös í kassa 5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
170 g ostur og 155 g kryddolía.

Ytra strikamerki
65690516053392

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516053385

Innra strikamerki

Dala Feta með hvítlauk og kóríander – Vnr. 5337

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 325 g 8 glös 5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
170 g ostur og 155 g kryddolía.

Ytra strikamerki
65690516053378

Innra strikamerki
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Mozzarella ferskur (kúla) – Vnr. 3417

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 125 g 6 pk. í kassa 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Mozzarella.
Bragð – Milt, sýrt bragð.
Fituinnihald – 24%

Kælivara 0-4 °C

Íslenski Mozzarella
osturinn er framleiddur
úr kúamjólk
og hefur verið leitast
við að ná hinum sönnu
Ítölsku bragðgæðum.
Mozzarella er ferskur ostur
geymdur í saltlegi
og er ýmist notaður eins
og hann kemur fyrir eða í matargerð,
t.d. á pizzur, ofnrétti og heitar samlokur.

Mozzarella ferskur (12 litlar kúlur) – Vnr. 3421

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 120 g 6 pk. í kassa 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Mozzarella.
Bragð – Milt, sýrt bragð.
Fituinnihald – 24%

Kælivara 0-4 °C

Íslenski Mozzarella
osturinn er framleiddur
úr kúamjólk
og hefur verið leitast
við að ná hinum sönnu
Ítölsku bragðgæðum.
Mozzarella er ferskur ostur
geymdur í saltlegi
og er ýmist notaður eins
og hann kemur fyrir eða í matargerð,
t.d. á pizzur, ofnrétti og heitar samlokur.

Ytra strikamerki
6569 0516 03417 9

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516034216

Innra strikamerki

5 690516 034177

Fetasneiðar með basilíku og kryddjurtum – Vnr. 5332

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 235 g 4 dósir í pakkn. 3 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
Gott er grilla eða steikja Fetasneiðar.

Fetasneiðar með chili og kryddjurtum – Vnr. 5333

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 235 g 4 dósir í pakkn. 3 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
Gott er grilla eða steikja Fetasneiðar.

Ytra strikamerki
65690516053323

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
65690516053330

Innra strikamerki

Fetasneiðar með jurtakryddi og hvítlauk – Vnr. 5331

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 235 g 4 dósir í pakkn. 3 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt, saltað og kryddað.

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað.
Fetaostur í olíu dregur keim
af því kryddi sem blandað er í olíuna.
Gott er grilla eða steikja Fetasneiðar.

Ytra strikamerki
65690516053316

Innra strikamerki

Dala Feta í teningum – Vnr. 5350

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 200 g 6 dósir í pakkn. 5 mánuðir

Sambærilegt erlent heiti – Feta.
Bragð – Ferskt og saltað.
Fituinnihald – 21%

Kælivara 0-4 °C

Íslenskur Dala Feta
er ferskur lúxusostur
framleiddur úr kúamjólk,
en grískur feta er
framleiddur úr geitamjólk.
Dala Feta er lagður
í saltpækil áður
en honum er pakkað. Ytra strikamerki

65690516053507

Innra strikamerki

5 690516 053505
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Marmaraostakaka með súkkulaði – Vnr. 8140

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 800 g 1 - 4 stk. í pk. 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Marble Cheese Cake.
8-10 manna.

Bragð – Gott
súkkulaðibragð.

Kælivara 0-4 °C

Marmaraostakaka
er bökuð kaka tilvalin
sem ábætir eða ein sér

Góð með þeyttum rjóma.

Mandarínuostakaka – Vnr. 8131

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 800 g 1 - 4 stk. í pk. 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Mandarin Cheese Cake.
8-10 manna.

Bragð – Milt
mandarínubragð.

Kælivara 0-4 °C

Mandarínuostakaka
er hleypt með matarlími.
Mandarínuhlaup ofan á.
Góð sem ábætir

Ostakaka með blóðappelsínum – Vnr. 8205

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 800 g 1 - 4 stk. í pk. 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Orange Cheese Cake.
8-10 manna.

Bragð – Milt
frísklegt appelsínubragð.

Kælivara 0-4 °C

Ostakaka
með blóðappelsínum
er hleypt kaka
með matarlími.
Góð sem ábætir

Mandarínuostakaka – Vnr. 8130

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 600 g 1 - 4 stk. í pk. 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Mandarin Cheese Cake.
6-8 manna.

Bragð – Milt
mandarínubragð.

Kælivara 0-4 °C

Mandarínuostakaka
er hleypt með matarlími.
Mandarínuhlaup ofan á.
Góð sem ábætir

Innra strikamerki Innra strikamerki

Innra strikamerki Innra strikamerki

5 690516 081300 5 690516 081317

5 690516 081409 5 690516 082055

Mozzarella ferskur, rúlla – Vnr. 3418

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 500 g 1 stykki 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Mozzarella.
Bragð – Milt, sýrt bragð.
Fituinnihald – 24%

Kælivara 0-4 °C

Íslenski Mozzarella
osturinn er framleiddur
úr kúamjólk
og hefur verið leitast
við að ná hinum sönnu
Ítölsku bragðgæðum.
Mozzarella er ferskur ostur
og er ýmist notaður eins
og hann kemur fyrir eða í matargerð,
t.d. á pizzur, ofnrétti og heitar samlokur.

Ytra strikamerki
65690516034186

Innra strikamerki
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Ostakaka með hindberjum – Vnr. 8220

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 800 g 1 - 4 stk. í pk. 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Raspberry Cheese Cake.
8-10 manna.

Bragð – Milt, ferskt
hindberjabragð.

Kælivara 0-4 °C

Hindberjaostakaka
er hleypt með matarlími.
Hindberjahlaup er ofan
á kökunni.
Góð sem ábætir

Innra strikamerki

Súkkulaðiostakaka – Vnr. 8225

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 800 g 1 - 4 stk. í pk. 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Chocolate Cheese Cake.
8-10 manna.

Bragð – Milt
súkkulaðibragð.

Kælivara 0-4 °C

Súkkulaðiostakaka
er hleypt með matarlími.
Súkkulaðispænir
eru í kökunni.
Góð sem ábætir

Gott er bera rjóma
fram með kökunni.

Innra strikamerki

Heslihnetuostakaka – Vnr. 8215

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 800 g 1 - 4 stk. í pk. 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Hazelnut Cheese Cake.
8-10 manna.

Bragð – Milt og gott
heslihnetubragð.

Kælivara 0-4 °C

Ostakaka
með heslihnetum
er hleypt kaka
með matarlími.
Góð sem ábætir

Bláberjaostakaka – Vnr. 8210

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 800 g 1 - 4 stk. í pk. 25 dagar

Sambærilegt erlent heiti – Blue Berry Cheese Cake.
8-10 manna.

Bragð – Milt vanillubragð
með góðu bláberjabragði.

Kælivara 0-4 °C

Ostakaka með bláberjum
er hleypt kaka
með matarlími.
Góð sem ábætir

Innra strikamerki Innra strikamerki

5 690516 082109 5 690516 082154



65

E
R

L
E

N
D

IR
 O

S
T
A

R

Guðbrandsdalsost – Vnr. 8303

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 250 g 10 stk. í kassa

Sambærilegt erlent heiti – Guðbrandsdalsost.
Bragð – Sætt.

Kælivara 0-4 °C

Guðbrandsdalsost
er skeranlegur ostur.
Mest notaður sem álegg.

Ekte Gjeteost Fg33+ – Vnr. 8301

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 500 g 10 stk. í kassa

Bragð – Sætt og sterkt.

Kælivara 0-4 °C

Ekte Gjeteost Fg33+
er skeranlegur ostur.
Mest notaður sem álegg.

Guðbrandsdalsost – Vnr. 8300

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 500 g 10 stk. í kassa

Sambærilegt erlent heiti – Guðbrandsdalsost.
Bragð – Sætt.

Kælivara 0-4 °C

Guðbrandsdalsost
er skeranlegur ostur.
Mest notaður sem álegg.

Ytra strikamerki
07038010285417

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
07038010285516

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
0703 8010 28082 5

Innra strikamerki

7 038010 028540

7 038010 028557

7 038010 028083

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 1000 g 1 dós (8 ds. í ks.)

Sambærilegt erlent heiti – Grated cheese.
Bragð – Ákveðið bragð
en ólíkt ferskum Parmesan.

Kælivara 0-4 °C

Góður sem krydd
og í matargerð.

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 50 g 24 ds. í kassa

Sambærilegt erlent heiti – Grated cheese.
Bragð – Ákveðið bragð
en ólíkt ferskum Parmesan.

Kælivara 0-4 °C

Góður sem krydd
og í matargerð.

Ytra strikamerki
8005 2131 0711 1

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
8005 2131 0194 2

Innra strikamerki

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 250 g 1 dós (24 ds. í kassa)

Sambærilegt erlent heiti – Grated cheese.
Bragð – Ákveðið bragð
en ólíkt ferskum Parmesan.

Kælivara 0-4 °C

Góður sem krydd
og í matargerð.

8 005213 101119

8 005213 101140

8 005213 101164

Ytra strikamerki
65690516053569

Innra strikamerki
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Parmigiano – Vnr. 5410

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 u.þ.b. 200 g 25 stk, 5 kg í ks.

Sambærilegt erlent heiti – Parmigiano.
Bragð – Bragðmikill.

Kælivara 0-4 °C

Parmigiano
er harður ostur
og er mest notaður
til matargerðar.

Ytra strikamerki
65690516054108

Innra strikamerki

Parmigiano – Vnr. 5411

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 u.þ.b. 1 kg 1 stk.

Sambærilegt erlent heiti – Parmigiano.
Bragð – Bragðmikill.

Kælivara 0-4 °C

Parmigiano
er harður ostur
og er mest notaður
til matargerðar.

Innra strikamerki

Grana Padano – Vnr. 5406

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 200 g 25 stk, 5 kg í ks.

Sambærilegt erlent heiti – Grana Padano.
Bragð – Bragðmikill.

Kælivara 0-4 °C

Harður ostur.
Mest notaður í matargerð.

Grana Padano – Vnr. 5407

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 u.þ.b. 2 kg 1 stk.

Sambærilegt erlent heiti – Grana Padano.
Bragð – Bragðmikill.

Kælivara 0-4 °C

Harður ostur.
Mest notaður í matargerð.

Ytra strikamerki
8002 7105 6250 4

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
2267874173447

Innra strikamerki

8 002710 412007

Havarti Arla – Vnr. 8333

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 400 g 6 stk. í pk.

Bragð – Milt.
Fituinnihald – 38%

Kælivara 0-4 °C

Havarti Arla er aðallega
notaður sem álegg.

Baby Bell – Vnr. 8366

Sölueining Pökkun Geymsluþol

 6 x 20 g í neti 12 net í kassa

Bragð – Milt.
Fituinnihald – 24%

Kælivara 0-4 °C

Baby Bell er bestur eins
og hann kemur fyrir.

Ytra strikamerki
5760 4666 1087 2

Innra strikamerki

Ytra strikamerki
0307 3780 84335 5

Innra strikamerki

5730 3239 3 073780 107440


